
卓
に
ぴ
っ
た
り
で
す
」。

　

パ
エ
リ
ャ
以
外
で
は
、
生
ハ
ム
、
干
し

鱈
の
コ
ロ
ッ
ケ
な
ど
、
脂
分
の
あ
る
タ
パ

ス
料
理
に
も
！ 

「
現
地
で
は
、
大
皿
に

盛
っ
た
生
ハ
ム
や
チ
ョ
リ
ソ
と
か
を
食
べ

つ
つ
、
お
し
ゃ
べ
り
し
な
が
ら
飲
ん
で
い

る
ん
じ
ゃ
な
い
か
な
。
こ
の
ワ
イ
ン
は
、

人
と
人
と
の
距
離
を
そ
っ
と
縮
め
る
か
の

よ
う
な
フ
レ
ン
ド
リ
ー
さ
が
魅
力
で
す
」。

　

気
の
お
け
な
い
仲
間
達
と
と
も
に
、

熱
々
の
パ
エ
リ
ャ
を
囲
み
な
が
ら
カ
ス

タ
ー
ニ
ョ
・
ヘ
ク
ラ
を
満
喫
し
た
い
。

［お問い合わせ］アグリ株式会社　Tel：045-212-5588　https://www.ywc.co.jp

スペイン南東部のDOイエクラで地場品種モナストレルから造る、果実味あふれる「カスターニョ・ヘクラ」。
ワインに詰まった魅力的な個性を最大限に享受できるシチュエーションとは？

驚嘆のコストパフォーマンス！

Photo : Yosuke Owashi   Text : Etsuko Tsukamoto

カスターニョ・ヘクラの魅力に迫る

　

石
灰
質
の
痩
せ
た
土
壌
が
広
が
り
、
酷

暑
の
夏
と
厳
寒
の
冬
と
い
う
極
端
な
大
陸

性
気
候
の
Ｄ
Ｏ
イ
エ
ク
ラ
。
古
代
ロ
ー
マ

時
代
か
ら
ワ
イ
ン
造
り
が
続
く
伝
統
産
地

だ
が
、
近
年
、
エ
キ
ゾ
チ
ッ
ク
な
モ
ナ
ス

ト
レ
ル
の
品
種
個
性
を
キ
レ
イ
に
表
現
し

た
ワ
イ
ン
が
急
増
す
る
注
目
エ
リ
ア
だ
。

　

ボ
デ
ガ
ス
・
カ
ス
タ
ー
ニ
ョ
は
、
イ
エ

ク
ラ
に
本
拠
地
を
構
え
る
家
族
経
営
の
ワ

イ
ナ
リ
ー
。
フ
ラ
ッ
グ
シ
ッ
プ
ワ
イ
ン
の

「
カ
ス
タ
ー
ニ
ョ
・
ヘ
ク
ラ
」
は
、
野
生

味
あ
る
品
種
個
性
が
表
れ
つ
つ
、
雑
味
が

な
く
上
品
に
ま
と
ま
り
優
し
い
飲
み
心

地
。
幅
広
い
食
事
と
合
わ
せ
や
す
い
、
程

よ
い
ボ
デ
ィ
ー
バ
ラ
ン
ス
が
魅
力
だ
。
ス

ペ
イ
ン
を
代
表
す
る
人
気
料
理
の
ひ
と

つ
、
パ
エ
リ
ャ
と
と
も
に
ワ
イ
ワ
イ
飲
め

ば
、
楽
し
い
食
卓
と
な
る
に
違
い
な
い
！

　

そ
こ
で
、
ど
ん
な
パ
エ
リ
ャ
と
の
相
性

が
よ
い
の
か
、
国
際
パ
エ
リ
ア
コ
ン
ク
ー

ル
公
式
パ
エ
リ
ア
大
使
の
結
城
優
に
聞
い

た
。「
程
よ
く
ボ
デ
ィ
の
あ
る
ワ
イ
ン
な

の
で
、
濃
厚
な
味
わ
い
の
イ
カ
ス
ミ
の
パ

エ
リ
ャ
と
合
わ
せ
た
い
。
イ
カ
ス
ミ
と
ワ

イ
ン
双
方
が
も
つ
、
若
干
ザ
ラ
ザ
ラ
と
し

た
触
感
の
バ
ラ
ン
ス
を
重
視
。
オ
イ
ル
や

イ
カ
ス
ミ
の
コ
ク
を
ワ
イ
ン
が
ス
ッ
キ
リ

流
し
、
終
盤
、
鼻
か
ら
抜
け
る
香
り
が
キ

レ
イ
に
混
ざ
り
ま
す
。
カ
ス
タ
ー
ニ
ョ
・

ヘ
ク
ラ
は
、
後
半
に
ス
パ
イ
シ
ー
さ
や
コ

ク
が
あ
り
つ
つ
、
料
理
全
般
を
1
本
で
通

せ
る
オ
ー
ル
マ
イ
テ
ィ
ー
さ
を
も
っ
て
い

る
の
で
、
多
彩
な
料
理
と
と
も
に
人
と
人

と
が
時
間
を
共
有
す
る
カ
ジ
ュ
ア
ル
な
食

食
卓
を
囲
む
人
を
つ
な
ぎ

時
間
を
分
か
ち
合
う

タンニンがまろやかに溶けた完熟果
実感と、スパイシーさや鉱物感のバ
ランスがよく、メリハリありみずみ
ずしい。標高800m、石灰岩土壌で
育つ樹齢35～60年のモナストレ
ルを使用。樽熟成6カ月。（1,650円）

CASTANO

H
EC

LA

NEGRO

A
R

R
O

Z

散らしたニンニクの芽がシェフオリ
ジナルのポイント。シャキシャキと
した触感がアクセントとなり、香り
も広がる。まったりとしたイカスミ
をたっぷり吸った米を噛み締めるご
とに、うま味が湧出！

アロス・ネグロ

カスターニョ・ヘクラ
ボデガス・カスターニョ
Castaño Hécula
Bodegas Castaño

東京都杉並区成田東1-50-7-102　Tel：03-
6383-2183　https://www.anocado.com
料理はお任せコースで1日2組限定。金曜夜
のみカウンター席でバル営業を行なう。

anocado restaurante ＋
（アノカドレストランテ＋）

オーナーシェフ。2017
年、スペインの「スエカ
市国際パエリアコンクー
ル」国際部門で日本人
チームとして初優勝。「国
際パエリアコンクール公
式パエリア大使」就任。

結城優
Masaru Yuki

CHEF
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